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1 uvop

Tato profesni ast fesi technologii kuchyné ZS na ulici Sjednoceni ve Studénce. Jedna se o rekonstrukci
stavajiciho objektu kuchyn&. Projekt respektuje platnou legislativu Ceské Republiky a EU v dob& vypracovani
projektu (tj. 11/2018).

2 VYCHOZi PODKLADY
Podklady pro zpracovani projektu byly:
»  Projekt pro stavebni povoleni z roku 08/2018

2.1 Kapacitni zadani
» Jedna se o kuchyni s pfipravou obédl do $kolni jidelny a vydej externim stravnik(im

» pfedpokladana vyroba 350 obédu denné
e ztoho 50 porci bude vydano do jidlonosic¢l externim stravnikm mimo vydejni ¢as
»  provoz bude jednosménny a celkovy pocet zaméstnancu kuchyné je 5

3 LEGISLATIVA APLIKOVANA NA STRAVOVACI ZARIZENi
Pfi navrhovani kuchyné byly respektovany nasledujici zakony a vyhlasky:

» Nafizeni Evropského parlamentu a Rady ¢.178/2002 kterym se stanovi zasady a pozadavky
potravinového prava a pro oblast stravovacich sluzeb

»  Nafizeni Evropského parlamentu a Rady ¢&. 852/2004 o hygiené potravin

» Nafizeni Komise ES €.2073/2005, o mikrobiologickych kritériich pro potraviny

» Nafizeni Evropského parlamentu a Rady ¢.853/2004, kterym se stanovi zvlastni pravidla pro potraviny
Zivocisného puvodu

e Zakon ¢.183/2006 Sb. o zemnim planovani a stavebnim Fadu, ve znéni pozdéjSich pfedpist

o Z&kon €. 258/2000 Sb. o ochrané vefejného zdravi a 0 zméné nékterych souvisejicich zakonu v platném
znéni

» Vyhladka €.137/2004 Sb., o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o zésadach osobni a
provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky zavaznych v platném znéni

e Z&kon ¢.110/1997 Sbh., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné a doplnéni nékterych
souvisejicich zakon( v patném znéni

»  VyhlaSka ¢.268/2009 Sb. o technickych pozadavcich na stavby v platném znéni

»  Z&kon ¢.185/2001 Sb. o odpadech a 0 zméné nékterych dalSich zakond v platném znéni

» Nafizeni vlady ¢.591/2006 Sh. o blizSich minimalnich pozadavcich na bezpec€nost a ochranu zdravi pfi
praci na stavenistich v platném znéni

» Nafizeni vlady ¢.101/2005 Sbh. o podrobnéjSich pozadavcich na pracovi§té a pracovni prostiedi v
platném znéni

» Nafizeni vlady ¢.361/2007 , kterym se stanovi podminky ochrany zdravi pfi préaci v platném znéni

» Vyhlaska €.398/2009 Sb. o obecnych technickych poZadavcich zabezpedujicich bezbariérové uzivani
staveb v platném znéni

e TPG 704 01 Odbérna plynova zafizeni a spotfebiCe na plynna paliva v budovach

«  CSN 56 9606 Pravidla spravné hygienické a vyrobni praxe - Obecné principy hygieny potravin
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»  VyhlaSka ¢.107/2005 Sb. o Skolnim stravovani v platném znéni
» Vyhladka ¢.410/2005 o hygienickych pozadavcich na prostory a provoz zafizeni a provozoven pro
vychovu a vzdélavani déti a mladistvych v platném znéni

4  POPIS NAVRHOVANEHO STAVU

Provoz kuchyné je rozdélen do dvou pater a to do 1.PP a 1.NP.
1.PP

SKLAD BRAMBOR (m. €. 001)

Slouzi pro skladovani brambor na paleté.

HRUBA PRIPRAVNA ZELENINY (m. ¢. 002)

Slouzi pro ocisténi zeleniny od hrubych neistot jako zbytky hliny, nebo pro odstranéni slupek (Skrabani brambor
a kofenové zeleniny). Strojni ocisténi se provadi pomoci elektrické Skrabky na zeleninu poz. 90. U Skrabky je
umisténa podlahova vpust poz. 91 a na ni lapa¢ Skrobu a slupek. Naproti Skrabky jsou umistény dva stoly. Jeden
neutralni stul poz. 95 a druhy stll s dvoudfezem poz. 94 vybaveny tlakovou sprchou. Vedle pracovniho stolu je
umistén jeden regél poz. 96, umyvadlo vybavené bezdotykovou baterii poz. 93.

CHODBA (m. ¢. 004)
Tato chodba slouzi jako dopravni koridor mezi jednotlivymi mistnostmi 1.PP.

SKLAD NADOBI (m. ¢. 006)
SlouZi pro uskladnéni nahradniho kuchyiského nadobi. Je vybaven 4 regaly poz. 125, 126.

SATNA MUZI (m. &. 007)
Slouzi pro previékani zaméstnanct muzl z pracovniho do civilniho obleéeni a naopak.

PRADELNA, SUSARNA, ZEHLENi PRADLA (m. &. 008)
Slouzi pro potfeby kuchyné k prani, suSeni a Zehleni pracovnich odévi. Je vybavena nerezovym pracovnim
stolem poz. 105, domacnostni prackou poz. 106 a domacnostni susi¢kou poz. 107.

SPRCHA ZENY (m. &. 009)
Je soucésti Satny a je zde sprchovy kout a umyvadlo.

SATNA ZENY (m. &. 010)
Slouzi pro previékani zaméstnancu Zen z pracovniho do civilniho obleCeni a naopak.

WC (m. ¢. 011)
Jedna se o pohotovostni WC pro potieby zaméstnancl kuchyné.

SPRCHA MUZI (m. &. 012)
Je soucasti Satny a je zde sprchovy kout a umyvadlo.

Archivni ¢islo Stranka

928-32470-32-01 4



“‘ TECHNOPROJEKT Technoprojekt, a.s., Havlickovo nabrezi 38, 702 00 Ostrava-Moravska Ostrava, Ceska republika
AAA

info@technoprojekt.cz, www.technoprojekt.cz, Tel.: + 420 597 464 201

SKLAD CISTICICH PROSTREDKU (m. ¢. 013)
Slouzi pro uskladnéni ¢isticich prostfedk( a chemie. Je vybaven 2 regaly poz. 120.

VYTAH
Jedna se o jidelni vytah s nosnosti 100 kg. Slouzi pro dopravu zeleniny do skladu brambor m. &. 001 a do hrubé
pfipravny zeleniny m. €. 002.

1.NP

KANCELAR (m. ¢. 101)

Jedna se o kancelaf vedouci kuchyné. Bude slouzit k vedeni administrativy kuchyriského provozu. Bude
vybavena kancelafskym ndbytkem a pocitatem poz. 1.

PRIPRAVA TESTA (m. &. 102.1)

Zde dochazi k ruénimu a strojnimu zpracovani tésta. K ruénimu zpracovani tésta slouzi pracovni stll s dfezem
poz. 29, ktery je umistén u zdi a jeden neutralni pracovni stll poz. 31 umistény u zdi naproti oknu. Na pracovnim
stole vybaveném diezem poz. 29 je umisténa digitalni vaha poz. 31.3 a nad stolem jsou instalovany dvé zavésné
skfiné poz. 29.1. TaktéZ nad pracovnim stolem poz. 31 jsou zavéSeny dvé zavésné skfiné poz. 31.1. Délicka
tésta poz. 31.2 je umisténa vedle pracovniho stolu s dfezem poz. 29. Pro strojni zpracovani tésta je zde
planetarni mixér poz. 30, ktery je umistén pod oknem. Naproti planetarniho mixéru poz. 30 je umistén regél
poz. 38.

VARNA (m. ¢. 102.2)

Varna slouzi k pfipravé surovin v jednotlivych pracovnich usecich (PU), k tepelné Gpravé potravin a dohotoveni
pokrmdl. Sou&asti varny jsou tyto pracovni seky (PU): pfiprava masa, pfiprava Gisté zeleniny, prace s tepelné
opracovanymi potravinami. Varna linka je umisténa u zdi a je sestavena z téchto technologickych zafizeni:
elektrického kotle o kapacité 150 | poz. 17, neutralniho stolu poz. 20.1, dvouplotynkového plynového sporaku
poz. 20, multifunkéni panve o obsahu 2x25 | poz. 19, neutralniho stolu poz. 22, multifunkéni panve o obsahu
1001 poz. 15. Ve vamné je instalovan vzduchotechnicky strop ve tvaru kazet, ktery je soulasti projektu
vzduchotechniky. Pod kotlem poz. 17 a pod panvi poz. 15 je umistén podlahovy Zlab poz. 16, 18. U kotle zlab
slouzi k vypousténi vody pfi myti téchto zafizeni. U panvi je zfizen Zlab kvdli moznému vyskytu ukapu pfi
vylévani obsahu panve do gastronadob. K multifunkénim panvim jesté patfi dva voziky poz. 15.1, do kterého se
umistuje gastronadoba slouzici k vypousténi obsahu panve. Vedle Useku s tepelné opracovanymi pokrmy jsou
umistény vedle sebe dva konvektomaty poz. 10, 11. Poz. 10 je konvektomat o kapacité 10GN1/1 a poz. 11 je
konvektomat o kapacité 20GN1/1. Pod konvektomaty jsou umistény podlahové Zlaby poz. 23 slouzici k odvedeni
zkondenzované pary pfi otevieni konvektomatu. Ke konvektomatu o kapacité 20GN1/1 nalezi zavazeci vozik.

Pracovni Usek pfipravy masa

Usek, ve kterém se zpracovava syrové maso a vyrabi masové smési. Vytioukani vajec se bude provadét v jiném
Casovém obdobi nez pfiprava masa. Pracovisté pro ruéni zpracovani se sestdvd z umyvadla vybaveného
bezdotykovou baterii poz. 24, dfezem s neutralnim stolem poz. 26 a chlazenym stolem poz. 27, z pracovniho
stolu poz. 131. Na stole poz. 26 je umistén mlynek na maso poz. 25 a digitalni vaha poz.28.
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Pracovni Usek cisté pfipravy zeleniny

Pracovni Usek ur¢en pro docisténi zeleniny po hrubé pfipravé, zejména k dalSimu zpracovani (krouhani, sekani,
kosti¢kovani). K ruénimu zpracovani je zde urCen dfez, ktery je sougasti neutrainiho pracovniho stolu poz. 33.
Pro uchovavani surovin v chladu je zde umistén chlazeny stil poz. 34. Na stole poz. 33 je umisténa digitalni vaha
poz. 36. Vedle vahy poz. 36 je umistén krouha¢ na zeleninu poz. 35.

Pracovni tsek pro praci s tepelné opracovanymi pokrmy
Slouzi pro krajeni tepelné opracovanych pokrmu (napfiklad masa peceného vcelku). Je zde vyélenén samostatny
pracovni stll poz. 32.

MYTi PROVOZNIHO NADOBI (m. ¢. 102.3)

V kuchyni je vy&lenén provozni Usek myti provozniho nadobi oddéleny pfitkou od varny. Provadi se zde myti
provozniho nadobi celého kuchyriského provozu. Je zde umistén myci stll s dfezem poz. 43, my¢ka provozniho
nadobi poz. 41, jeden regal poz. 44 ur€eny k uloZeni umytého nadobi. Pfed mycim stolem poz. 43 je umistén
nerezovy Zlab poz. 43.1. Ten slouZi k zachyceni vody, rozstfiku, ktera mize vzniknout pii myti nadobi tiakovou
sprchou. Dal$im vybavenim mistnosti je jeden vozik na gastronadoby poz. 10.1.

VYDEJ JIDEL (m. &. 103)

Slouzi k vydeji teplych jidel a salatl. Zde se vyrabi teplé napoje. Mistnost je vybavena dvéma vydejnimi
ohfevnymi vanami s kapacitou 3GN1/1 poz. 71 s hygienickym zakrytem poz. 71.1, se tfemi ohfevnymi z&sobniky
na talife poz. 70, lednici na uchovavani salati poz. 67 a vyrobnikem horkych napoji poz. 62 umisténého na
pracovnim stole poz. 61. Vedle stolu je umistén centralni zmék¢éovaé studené vody poz. 60 Mezi vydejem a
jidelnou je na vydejni lince instalovana pojezdova draha na podnosy poz. 73. Dal$im zafizenim je pracovni stll s
dfezem poz. 65, vifi¢ napoji poz. 74, nasténna skfifka poz. 66 a umyvadlo na myti rukou s bezdotykovou baterii
poz. 64.

JIDELNA (m. &. 104)
Je vybavena stavajicimi stoly a Zidlemi a vozikem na tacy a pfibory poz. 81. V jidelné je 60 mist k sezeni a slouZi
ke stravovani zak( a zaméstnancu Skoly.

CHODBA 2 (m. €. 105)
Tato chodba slouzi jako komunikacni prostor mezi vamou, skladem potravin, vstupni chodbou, denni mistnosti a
mytim stolniho nadobi.

UKLID + SKLAD BIO ODPADU (m. &. 106)

Je ur€en k Uklidu gastronomického provozu a skladovani biologického odpadu v plastovych nadobéch v chladici
skfini poz. 8. Viylevka slouzi k myti klidovych pomlcek a k myti nadob na bio odpad. Mistnost je vybavena
regalem poz .9.

PREDSIN WC (m. ¢. 107.1)
Slouzi pro potfeby zaméstnancu kuchyné. Je zde umistén sprchovy kout a keramické umyvadlo.
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WC (m. €. 107.2)
Slouzi pro potfeby zaméstnancu kuchyné.

VSTUP A CHODBA (m. €. 108)
Je uréeno pro pfijem surovin do kuchyné, slouzi pro vizualni a hmotnostni kontrolu. Je vybaveno mustkovou
vahou poz.7 a vozikem rudl poz. 6.

SKLAD POTRAVIN (m. €. 120)
Slouzi pro uskladnéni suchych, chlazenych a mrazenych potravin. Je vybaven 4 chladicimi skiinémi poz. 3, 2
mrazicimi skfinémi poz. 2, 4 regaly poz. 4 a servirovacim vozikem poz.4.2.

DENNi MiSTNOST (m. &. 121)
Slouzi pro oddech a stravovani zaméstnancl kuchyné. Je vybavena kuchyrskou linkou poz. 5 s dfezem poz. 5.1,
lednici poz. 5.3, dvéma skfiflkami poz. 5.2 a sedacim nabytkem poz. 5.4, 5.5.

MYTi STOLNiHO NADOBI (m. ¢. 122)

Odkladani pouzitého stolniho nadobi je realizovano pfes sbérné okynko, u kterého je instalovana pojezdova
draha poz. 81. Obsluha v okynku odebira nadobi na stole poz.50. Dale jej tfidi na tfidicim stole poz. 58 a uklada
do koSu. Dale nasleduje vstupni valeCkovy dopravnik poz. 48 pfedmycka poz. 47, otocka poz. 46, mycka poz. 45.
Za myckou je instalovan suSici modul poz. 55. Umyté nadobi vychazi na vystupnim dopravniku poz. 56.

V myti stolniho nadobi je umyvadlo na myti rukou poz. 49 a regal poz. 51. U mycky je instalovan podlahovy Zlab
poz. 52.

5 DOPRAVA A MANIPULACE

5.1  Doprava do objektu

K zasobovani provozu surovinami budou slouzit auta dodavatelli. Zasobovani bude probihat pfes zadvefi
(m. &. 108) a chodbu (m. €. 105) bud do skladu potravin (m. €. 120) nebo do 1.PP do skladu brambor (m. ¢. 001).

5.2  Doprava po objektu
Suroviny se po zvazeni a pfekontrolovani uloZi do chladicich skfini Ci regalG ve skladech (m. €. 108). Ze skladl

budou suroviny pro denni potfebu prepraveny pfed zapoletim pfipravy jidel do pfipraven a odtud budou
distribuovany do varny (m. €. 102.2), kde se z nich pfipravi jidlo, které je z kuchyné expedovano do vydeje (m. €.
103) odkud bude pies vydejni okno pfedavano do jidelny stravnikim. Manipulace s bfemeny bude probihat
pomoci vozik(, proto je cely provoz feSen jako bezbariérovy.

6 ODPADY A SKODLIVINY
Pfi procesu skladovani vydeje a myti nadobi vznikaji plynné exhalace, tekuté odpady a tuhé odpady.

6.1  Plynny odpad
Plynné odpady, to je odpafeny tuk, prchavé latky a para jsou odsavany vzduchotechnickym zafizenim. Cést

Skodlivin odchazi vzduchotechnickym potrubim mimo objekt. Ve varné je instalovan vzduchotechnicky kazetovy
strop. Kazety budou pravidelné umyvany v my¢ce nadobi.
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6.2  Kapalny odpad
Kapalny odpad od drez(i (bez tukové zatéze), od mycek, zlabu (bez tukové zatéze), WC, sprch a umyvadel jsou
odvedeny komunalni kanalizaci. Kanalizace z kuchyné je zausténa pfes novy lapak tuku do stavajici kanalizace.

6.3 Tuhy odpad
Tuhy odpad Ize zaclenit do Tidy 20 Komunalni odpady. Odpad je zaclenén dle Katalogu odpadl do téchto

skupin

200101 Papir a lepenka

200102 Sklo

200108 Biologicky rozlozitelny odpad z kuchyni a stravoven
200125 Jedly tuk a ole;

200139 Plasty

200140 Kovy

Tuhy odpad Ize rozdélit do dvou skupin. Je to odpad biologicky a komunalni. Kazdy z téchto odpadu je skladovan
oddélené. Komunalni odpad jako jsou nevratné obaly, sklo, plechovky, papir a podobné bude tfidén a ukladan do
kontejneru, které budou pravidelné odvazeny specializovanou firmou spolu s odpadem celého objektu. Biologicky
odpad bude ukladan v plastovych nddobach v chladici skfini poz. 8. v m. ¢. 106 a pravidelné odvazen
specializovanou firmou.

7 HACCP, MONITORING FYZIKALNICH VELICIN
Jako soucast systému HACCP je navrzen monitoring fyzikalnich veli€in. V tomto provoze se jedna o méfeni teplot
a vihkosti ve vybranych mistnostech a zafizenich. Pro méfeni prostorovych teplot a vihkosti bude instalovan
stabilni monitorovaci systém typu méfici Cidlo pfipojené vedenim k PC a software, ktery trvale snima a uklada
teploty v pozadovaném intervalu. Jednotliva ¢idla komunikuji pomoci sériového rozhrani, tedy jsou zapojena v sérii,
v takzvané linii. Mame navrzenou 1 linii. O ktera zafizeni a mistnosti se jedna, nam ur¢i nasledna tabulka:

¢.m. poz. Popis Veli¢ina | Typ idla Linie 1
1.NP mistnosti
101 Kancelaf T,V | Prostorové 1
102.2 Varna TV Prostorové 1
27 Chlazeny st 1XT | pro zabudovani 1
34 Chlazeny stll 1XT | pro zabudovani 1
103 Vydej jidel T,V | Prostorové 1
67 chladici skfif IXT pro zabudovani 1
120 Sklad potravin T,V Prostorové 1
3 chladici skfif 3xT | pro zabudovéni 3
2 mrazici skfif 2T pro zabudovani 2
122 Myti stolniho nadobi T,V 1
Celkem vyvodu 13
T = teplota, V = vlhkost
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Tento systém monitorovani je soucasti technologie kuchyné. Projekt slaboproudu feSi pouze potfebné kabelové
rozvody pro tento systém, ktery bude umistén dle vykresové dokumentace. Kabelové rozvody jsou rozdéleny do
jedné LINIE. Navrzena LINIE je svedena do m. &.: 101 kancelédf, kde budou napojeny na monitorovaci a
vyhodnocovaci PC. Systém se bude zavadét po spusténi kuchyné za ucinné spoluprace provozovatele. Doba
zavadéni byva u provozu takového rozsahu cca 6 mésicl. Postup bude nasleduiici.

1) Analyza ve stravovacim provoze

2) Vypracovani Provozné-organizaéniho fadu
a. pisemné a elektronické podobé na CD
b. tabulky pro oznadeni skladu a pracovist
c. Zavadéni systému H.A.C.C.P.

Aktivni pomoc pfi definovani systému H.A.C.C.P. a naplnéni programu — pro$kolovani pracovnikd. Systém bude
mimo jiné obsahovat:
Cast vzdélavaci:
»  Pfislusné zakony a vyhlasky uvedené v plném znéni
» Pozadavky na stavebni a prostorové uspofadani provozu véetné schémat a studii jednotlivych ¢asti
«  Komplexni definici a kontrolu celého provozu
»  Popis vSech pouzivanych technologii a materiali ve vztahu k jednotlivym ¢astem provozu
»  Teorii nebezpedi vzniku kontaminace pokrmu
» Pozadavky na vyrobu pokrmi z hlediska teplot a ¢ast pro pfijem, skladovani, pfipravu, kone¢nou Upravu,
expedici a vydej
»  Problematiku tvorby kritickych kontrolnich bodi — H.A.C.C.P. systém (povinnosti ze zakona pro vétsi
provozy)
Povinnosti zaméstnancu:

»  Zaklady osobni hygieny
Cast aktivni obsahuie:

»  Automatické zavedeni systému kritickych kontrolnich bodl a nasledné provozovani systému H.A.C.C.P.
»  Zplsoby méfeni teplot a asu v nejrizikovéjSich technologickych postupech
»  Dokumentaci o provadénych Cinnostech a jejich zaznamenavani

8  OBJEDNAVKOVY SYSTEM

8.1 Funkéni vlastnosti systému prodej

Je platebni informaéni systém urCeny zejména pro fizeni hromadného stravovani, umoZziujici provozovat
objednavkové, restauraCni, nebo kombinované zplsoby stravovani a prodeje zboZzi a sluzeb ve spojeni
s vyuzitim identifikaCnich karet. Systém umoZiuje propojeni vice provozoven a vydejen pfipojenych na lokalni
replikované servery a jejich centralni spravu.

8.2 Vlastnosti systému

»  Konfigurovatelnost systému
»  Sprava uzivatelu a pfistupovych prav
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»  Evidence stravnikd

» Evidence identifikacnich karet

¢ Sprava ¢t stravnikl

»  Spréva jidelnich listku

e Sprava cen jidel a sortimentu

*  Objednavani a vydej jidel

*  Prodej jidel a dopliikového sortimentu

»  Poskytovani pozadovanych vystup

* Rozhrani pfipojeni k jinym informaénim systém(m

8.3 DalSi obecné vlastnosti systému

*  UmoZuje ¢astecny provoz i pfi vypadku dodavky elektrické energie.

»  Prekona kratkodoby vypadek — podle typu pouzitého zalozniho zdroje.

»  Pfi dlouhodobém vypadku zpravidla umozni plynuly pfechod na havarijni rezim.

» UmoZziuje denné zalohovat data a chranit je tak pfed ztratou v pfipadé poruchy.

»  Kontroluje nékteré souvztaznosti dat.
» nedovoli zalozit stravniky s duplicitnim osobnim nebo rodnym Cislem (pokud je vyplnéno)
» nedovoli vydat kartu, kterou jiz pouziva jiny stravnik
» nedovoli provést objednavku na den bez platného jidelnicku
» nedovoli odstranit evidencni list stravnika, pokud existuji nezictované polozky
» nedovoli smazat jidelniCek, na ktery jiz existuji objednavky
»  provadi dalsi vnitini kontroly integrity dat

9  POZADAVKY NA ENERGIE

Instalovany pfikon silnoproud 226,5 [kW]
Predpokladany koeficient sou¢asnosti 0,7
Instalovany pfikon plyn 18 [kW]
Odhadovana denni potfeba vody 5,6 m3

Z toho teplé vody o teploté 45°C 1,4 m3

10 POZADAVKY NA DODAVATELE

Piestoze byly zpracovany veskeré detailni podklady a pfedany generalnimu projektantu stavby, musi dodavatel
technologie v rdmci dodavky zpracovat tzv. vyvodové plany (tedy upfesnéni napojovacich bodi médii pro vlastni
stroje) a pfedat je generélnimu dodavateli. Dale dodat detailni vykresy podlahovych Zlabu, v€. rozkresu
jednotlivych zlabu s fezy (pro ovéfeni moznosti zabudovani vzhledem k vySce skladby podlahy), umisténi odpadl
a zakoétovani vlastnich Zlabd v prostoru (opét v souladu s dodavanou technologii). Obecné plati, Ze nerezovy
nabytek a regaly, je nutno pred instalaci zaméfit v Cisté stavbé (po provedeni obkladl). Pro vydejni linku bude
zpracovana dilenska vyrobni dokumentace, kterd bude pfed zahajenim dodavek pfedana investorovi ke
schvaleni.
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