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1.UCEL STUDIE

Ugelem studie je vypracovat studii rekonstrukce a modernizace $kolnich kuchyni ve
dvou variantach. Sou€asné pak porovnat investiéni a provozni naklady tak, aby
mohlo vedeni rozhodnout o modernizaci podle jedné z predloZenych variant.
Varianta 1 je rekonstrukce a modernizace 3 kuchyni (ZS Butovicka, ZS Sjednoceni a
ZS T.G.M.) tak aby zajistily stavajici vyrobu ob&d(i pro své zaky a ZS T.G.M. pro své
Zaky a také pro déti v Matefskych Skolach.

Varianta 2 je pak variantou centralizace, kdy se rekonstruuje a modernizuje vybrana
Skolni jidelna s nejlepsimi pfedpoklady pro vyrobu cca ZS T.G.M. tak aby zajistila
vyrobu pokrmd pro vSechny ostatni MS a ZS to je 1300 obé&du.

Studie bude slouzit jako podklad pro rozhodovani vedeni radnice a nasledné jako
zadani pro vybér zhotovitele projektové dokumentacepro rekonstrukci stravovacich
provozu.

2. IDENTIFIKACNIi UDAJE

Objednatel:

Mésto Studénka

Odbor stavebniho fadu, tzemniho planovani a rozvoje

nam. Republiky 762

742 13 Studénka

ICO: 00298441

Kontaktni osoba:Ing.Radmila Novakova, vedouci odboru stavebniho fadu, tzemniho
planovani a rozvoje

Zhotovitel:

MAVA spol.,s r.o.

Sovova 1291/5, 70300 Ostrava - Vitkovice

ICO: 48397555

Hlavni projektant: Ing. Dalibor Juréa

Kontrola nad studii Ing. Jifi Valek, autorizovany inZenyr v oboru "technologicka
zafizeni staveb", v seznamu autorizovanych osob CKAIT pod &islem 1102602
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3.VSTUPNI PODKLADY

Podklady pro zpracovani studie byly:

* Nabidka ¢.ANPrJ17/017 ze dne 2.3.2017

» Z&kladni udaje o vyrobé pokrma, vydejni doby a dalSi provozni Udaje
» Jednani s vedoucimi kuchyni

» Prohlidka stavajicich kuchynskych provoz( a pofizené fotografie

» Vykresy stavajicich kuchyni

4.UDAJE O UZEMiI

Misto staveb:
Cisla pozemku na kterych jsou Skolni kuchyné nezjiStovany.

5.UDAJE O STAVBE

Jedna se o tyto 3 Skolni kuchyné :

Skolni jidelna Zakladni $koly Butovicka, ul. Butovicka 346, Studénka
Skolni jidelna Zakladni Skoly Sjednoceni, ul. Sjednoceni 650, Studénka
Skolni jidelna zakladni Skoly T.G.M. ul. 2. kvétna 500,Studénka

6. KAPACITNIi ZADANi CENTRALNIi KUCHYN E

V soucasnosti je kapacita kuchyni vyuZivana takto:

Skolni jidelna Zakladni $koly Butovicka, ul. Butovicka 346, Studénka 300 obédu
Skolni jidelna Zakladni $koly Sjednoceni, ul. Sjednoceni 650, Studénka 350 ob&dd
Skolni jidelna Zéakladni Skoly T.G.M. ul. 2. kvétna 500, Studénka 650 obédu
Vybrana centralni kuchyné musi mit kapacitu 1300 obédu

7.LEGISLATIVA

Studie respektuje nize zmin éné vyhlasky a pravni p Fedpisy.

» Nafizeni Evropského parlamentu a Rady €.178/2002 ,kterym se stanovi
zasady a pozadavky potravinového prava a pro oblast stravovacich sluzeb

* Nafizeni Evropského parlamentu a Rady €. 852/2004 o hygiené& potravin

* Nafizeni Komise ES €.2073/2005, o mikrobiologickych kritériich pro potraviny

* Nafizeni Evropského parlamentu a Rady €.853/2004, kterym se stanovi
zvlastni pravidla pro potraviny ZivociSného pavodu

e Zé&kon €.183/2006 Sb. o uzemnim planovani a stavebnim fadu, ve znéni
pozdéjSich predpisu

e Z&kon €. 258/2000 Sbh. o ochrané verejného zdravi a o zméné nékterych
souvisejicich zakonu v platném znéni
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» Vyhlaska €.137/2004 Sb., o hygienickych pozZzadavcich na stravovaci sluzby a
0 zasadach osobni a provozni hygieny pfi ¢innostech epidemiologicky
zavaznych v platném znéni

e Z&kon €.110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a 0 zméné a
doplInéni nékterych souvisejicich zakonl v patném znéni

* VyhlaSka €.268/2009 Sb. o technickych pozZadavcich na stavby v platném
znéni

e Zakon €.185/2001 Sb. o odpadech a 0 zméné nékterych dalSich zakonu v
platném znéni

» Nafizeni vlady €.591/2006 Sb. o blizSich minimélnich poZzadavcich na
bezpecénost a ochranu zdravi pfi praci na stavenistich v plathém znéni

* Nafizeni vlady ¢.101/2005 Sh. o podrobnéjSich pozadavcich na pracovisté a
pracovni prostfedi v plathném znéni

» Nafizeni vlady ¢€.361/2007 , kterym se stanovi podminky ochrany zdravi pfi
praci v platném znéni

* Vyhlaska ¢.398/2009 Sb. o obecnych technickych pozadavcich
zabezpecujicich bezbariérové uzivani staveb v plathném znéni

 TPG 704 01 Odbérna plynova zafizeni a spotfebi¢e na plynna paliva
v budovach

« CSN 56 9606 Pravidla spravné hygienické a vyrobni praxe - Obecné principy
hygieny potravin

8.SRUCNY POPIS SOUCASNEHO STAVU

8.1 ZS BUTOVICKA
Kapacita
Skolni kuchyné vafi pro své potfeby. Vafi se 2 druhy jidel 3x v tydnu.
Podle vedouci kuchyné je pocet obédl v prdméru nasleduijici
210 24kl Skoly a 90 dospélych., tedy 300 .
Z zakd 90 -1.stupen,90- 2.stuperi a 30 nad 15 let-normy jako dospéli.
Podle podkladd z Gfadu jsou pocty nasleduijici
Pocet stravnikt celkem 246
Z toho 1 st.-91,2.st.-63,nad 15 let -29,dospéli - 69
Kuchyné s vydejem pfes vydejni okynka. Jidelna s 66 misty k sezeni.
Pocet zaméstnancu je 3,5 zaméstnancu + 2 hodiny Gvazek.
Celkovy dojem
Kuchyné s vydejem a mytim na malé ploSe je stésnana a ponékud chaoticka v
rozumisténi technologického zafizeni. Vzduchotechnika zastarala bez rekuperace.
Digestofe maji nevhodné rozmeéry a proto ¢ast zplodin od vafeni unikd mimo
digestof. Pracovnici ale tvrdi Ze nemaji problém s plisni.

Stavebni ¢ast

Hlavni jisti€ m& hodnotu.160A.

Lapol je funkéni

Podlahy jsou poskozené. Obklady jsou vyhovuijici.
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Technologické zarizeni-elektrické

Konvektomat retigo dig.1011,rok vyroby 1996
Konvektomat retigo dig.1011,rok vyroby 1996
Hnétac tésta INKOST HT10,rok vyroby 1996
Universalni robot RE 22 ALBA,rok vyroby 1996
Kutr na zeleninu SIMA,rok vyroby 1996

Varny kotel 85I,KE15 ALBA,rok vyroby 1996

Varny kotel 1501,KE22,ALBA,rok vyroby 1996
Fritéza 151,DEXION,rok vyroby 1996

Sporak 4 plotynky,ALBA,rok vyroby 1996

Elektricky nahfivana vana 3GN1/1,rok vyroby 1996
Elektricky nahfivana vana 3GN1/1,rok vyroby 1996
Nahfivag talifl 2 tubusy ALBA, rok vyroby 1996
Nahfivag talifl 2 tubusy ALBA, rok vyroby 1996
My¢&ka nadobi poklopova Winterhalter PT 500,rok vyroby 2016
Skrabka brambor SIMA, rok vyroby 1996

automat na napoje,rok pofizeni 1996

lednice a mrazaky

Technologické zarfizeni-plynové

Sporak 4 hofaky ,ALBA SPE 40A,rok vyroby 1996

Obr. 1. - Digestore maji nevhodné rozy
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Obr. 2. - Stisnéné pracovni prostory pred prac. plochou

8.2. ZS Sjednoceni
Kapacita
Skolni kuchyné vafri pro své potfeby.V afi se 2 druhy jidel 4x v tydnu.

Podle vedouci kuchyné je pocet obédl v priméru nasleduijici

170 zaku Skoly a 100 dospélych., tedy 270.

Podle podkladd z afadu jsou pocty nasledujici

Pocet stravnikd celkem 359

Z toho 1 st.-98,2.st.-119, nad 15 let -29, dospéli - 113

Pomér Jidlo 1/jidlo2 je napfiklad 212/61 a nebo 250/26

Kuchyné s vydejem pres vydejni okynka. Jidelna s 60 misty k sezeni.

Pocet zaméstnancu je 5 zaméstnancu, to ale znamena, Ze celkovy pocet pinych
avazku je 4.

Celkovy dojem

Kuchyné s vydejem a mytim na malé ploSe ma ponékud chaotické rozmisténi
technologického zafizeni. Kotle a panve nemaji pfed sebou Zlaby na vypousténi
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vody. Vzduchotechnika zastarala bez rekuperace. Digestofe nejsou, jen potrubi s
vyustkami. Problematické napojeni odtahu spalin od plynovych zafizeni v provedeni
"B" do 1 komina. Zde je predpoklad poruSeni platnych norem.
Stavebni ¢ast
Kuchyn na dvou podlazich a to 1.PP a 1.N.P. Velmi strmé schodisté a nefunkéni
odpad zWC v 1. P.P.
Lapol je funkéni
Podlahy jsou poSkozené. Obklady jsou vyhovujici.
Vzduchotechnika pfivodni vétev, jednotka KOVONA s fungujicim ohfevem, vykon
nezjistén. Odvod na stfeSe ventilatorem.
Pro dopravu mezi 1.P.P. a 1N.P. slouzi jidelni vytah s nosnosti 100kg.
Technologické zarizeni-elektrické
Smazici panev PAEL 50,rok vyroby 1980
Smazici panev PAEL 50,rok vyroby 1980
Konvektomat Retigo dig.E1011BA,rok vyroby 2009
Universalni robot RE 22 ALBA,rok vyroby 1980
Kutr na zeleninu Robot coupe CL50,rok vyroby 2012
Fritéza 2x15l,RM gastro,rok vyroby 2004
Elektricky nahfivana vana 3GN1/1,ABNER rok vyroby 1980
Elektricky nahfivana vana 3GN1/1,ABNER rok vyroby 2010
Myc¢ka nadobi poklopova RedfoxT155,rok vyroby 2007
Skrabka brambor SKBZ 20 nerez ,rok vyroby 2005
lednice a mrazaky
Technologické zarizeni-plynové
Sporak 4 horaky ,Stalgast,rok vyroby 1980
Plynovy kotel ALBA Clasico ,150l,rok vyroby 2004
Plynovy kotel Gastrohal ,150I,rok vyroby 2006
Plynovy kotel Gastrometal ,150I,rok vyroby 2011
Plynovy kotel 2501 NAGEMA rok vyroby cca 1980

Obr. 3. - Chaotické rozmisténi + napojeni odtahu spalin do komina
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Obr. 4. - Konvetomat bez VZT

8.3..ZS T.G.M.

Kapacita

Skolni kuchyné vaFi pro své potieby.VaFi se 2 druhy jidel 2x v tydnu.

Podle vedouci kuchyné je pocet obéda v priméru nasledujici 650 celkem

Z toho 280 porci pro 6 Matefskych Skolek

Podle podkladd z afadu jsou pocty nasledujici

Pocet stravnikd celkem 653

Z toho 1 st.-92,2.st.-78,nad 15 let -31,dospéli - 32.MS -420

Pro déti v MS se pfipravuje v3e i svadiny a napoje.

Pocet zaméstnancu je 8

Pocet mist v jidelné 98

Celkovy dojem

Stravovaci provoz je na dvou podlazich.V 1.N.P. jsou umistény sklady, chladici boxy
a hruba pripravna zeleniny. Ve 2.N.P. je umisténa varna s pfipravarenskymi useky,
vydejem a mytim nadobi.

Kuchyné s vydejem a mytim je poskladana z polofunk&niho technologického zafizeni
ruznych znadek a velikosti bez konkrétniho konceptu. Cast zafizeni je postavena na
zvySeném postavci, ktery ale zasahuje do prachodu. Vzduchotechnika zastarala bez
rekuperace. Digestofe jsou z plastovych plachet a v nich potrubi s vyustkami.
Stavebni ¢ast

Lapol je funkéni

Podlahy jsou poSkozené. Obklady jsou vyhovuijici.
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Vzduchotechnika pfivodni vétev, jednotka VZ 7000, dva kusy, tedy vétraci vykon
14000m */hod. fungujicim ohfevem. Odvod na stfeSe ventilatory.

Pro dopravu mezi 1.N.P. a 2N.P. slouZi zastaraly vytah s nosnosti 500kg.
Technologické zafizeni-elektrické

Smazici panev PAEL 50,rok vyroby 1980 nefunkéni s 50% plochy dna
Smazici panev RM Lotus,rok vyroby 2013

Konvektomat ZANUSSI 20 GN1/1,boilerovy,rok vyroby 2005

Universalni robot RE 22 ALBA,rok vyroby 1980

Universalni robot RE 22 ALBA,rok vyroby 1980

Kutr na zeleninu Robot coupe CL50,rok vyroby 2012

Fritéza 30l |,RM gastro,rok vyroby 2007

Elektricky nahfivana vana 4GN1/1,ABNER rok vyroby nezjistén

Elektricky nahfivana vana 4GN1/1,ABNER rok vyroby nezjistén

Kotel el. 80l,Gastrometal,rok vyroby 2013

My¢&ka nadobi poklopova RedfoxT155,rok vyroby 2007

lednice a mrazaky

Technologické zarfizeni-plynové

Sporak 4 hofaky ,kombinovany ALBA,rok vyroby 1980,trouby mimo provoz
Sporak 4 hofaky ,kombinovany ALBA,rok vyroby 1980,trouby mimo provoz
Plynovy kotel Fagor ,150l,rok vyroby 2006

Plynovy kotel TENAX 250I,rok vyroby 2006

Plynova stoli¢ka, rok vyroby 1980

Obr. 5. - "Digestore" z plastové plachty
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Obr. 6. - Podstavec pod zafizeni zasahujici do prachodu

9.POPIS REKONSTRUKCE KUCHYNI

9.1.Varianta 1

V této varianté budou stavajici 3 Skolni kuchyné rekonstruovany tak, aby se
odstranily zavady dnesniho stavu a kuchyné odpovidaly vSem dnes platnym
predpisim. Rekonstrukce zajisti vybaveni moderni technologii, ktera je dnes k
dispozici a sniZuje spotfebu energie na vyrobu pokrmu. Pro objektivni porovnani
investic na Variatu 1 a 2 jsou v obou variantach navrhovany kompletni vymény
stavajici technologie za novou. Poznamenavame Ze vydeje jidel a myti stolniho
nadobi jsou pro vSechny varianty a jidelny stejné.

Kuchyn & ZS Butovicka

Tato kuchyné bude rekonstruovana ve vSech ¢astech na kapacitu vyroby 300 obédu
(pfiloha €. 1).

Cely kuchyrisky provoz je na jednom podlazi. Stavebné budou feSeny nové pficky,
podlahy, rozvody elektro a ZTI. Vybuduje se nova VZT pro vétrani kuchyné i jidelny. |

kdyz se jedna o relativné nejnovéjsi kuchyni (velka ¢ast technologie je z roku 1996)
dnesnim pozadavkdm nevyhovuje. Novou technologii budou vybaveny sklady,
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pripravny, varna, vydej a myti stolniho nadobi. Ve varné je nutné modernizovat
skladbu varné technologie. Dnes je vybavena klasickou varnou technologii (kotle,
panve a sporaky). Je nutné kuchyn vybavit multifunkéni technologii (konvektomaty a
multifunkéni panve). Takova modernizace vede k celkovému snizeni poctu varnych
zafizeni, k menSi potfebé vykonu vzduchotechniky. Vysledkem je pak zrychleni
procesu tepelného zpracovani, snizeni energetickych nakladd na tepelné zpracovani
a na provoz VZT.

Mycka je nova, z roku 2016, ale je kapacitné nevhodna. V jidelné je 66 mist na
kterych se za 1 hodinu vystfida 132 az 198 stravnikd. Pokud chceme mit kvalitné
umyté nadobi, musime dodrzovat 2 minutovy kontaktni ¢as, pak umyjeme 30 koS
nadobi a to je cca 80 sad nadobi (miska na polévku, talif, miska na salat, sklenice na
Caj, pfibor a tac). To znamend, Ze aby obsluha myla v rytmu jidelny, musi zkratit
kontaktni ¢as v myc&ce na 1 minutu. To vede ke snizeni kvality myti, nedostateCnému
oplachu a pomalému osychani. Tedy nadobi je Spatné umyté a mokré. Nasledkem
toho se na nadobi mnozi aerobni bakterie. Tedy je nutné instalovat tunelovou myc¢ku
odpovidajici kapacity, vybavenou susSenim.

Kuchyn & ZS Sjednoceni

Tato kuchyné bude rekonstruovana ve vSech ¢astech na kapacitu vyroby az 350
obédu (pfiloha €. 2).

Kuchyrisky provoz je na dvou podlazich, a to 1.PP a 1.N.P. Velmi strmé schodisté
znemoziuje vyuZiti prostor v 1.P.P. ke skladovani a pfipravnam, nebot doprava
surovin do a z 1.P.P. je problematicka a nebezpecna.

Stavebné budou feSeny nové pfi¢ky, podlahy, rozvody elektro a ZTI.Vybuduje se
nova VZT pro vétrani kuchyné i jidelny. V kuchyni je cca polovina varné technologie
Z roku 1980 a druha ¢ast technologie je ve stafi do 10 let. Skladdba technologie je
chaoticky vyménovana (kapacitné i podle vyrobct). Tato skladba varné technologie
dnesnim pozadavkium nevyhovuje. Novou technologii budou vybaveny sklady,
pFipravny, varna, vydej a myti stolniho nadobi. Ve varné je nutné modernizovat
skladbu varné technologie. Dnes je vybavena klasickou varnou technologii (kotle,
panve a sporaky). Je nutné kuchyn vybavit multifunkéni technologii (konvektomaty a
multifunkéni panve). Takova modernizace vede k celkovému snizeni poctu varnych
zafizeni, k mensi potfebé vykonu vzduchotechniky. Vysledkem je pak zrychleni
procesu tepelného zpracovani, sniZzeni energetickych nakladu na tepelné zpracovani
a na provoz VZT.

Mycka stolniho nadobi je relativné nova (RedfoxT155, rok vyroby 2007), ale je nizké
technické urovné. Nema oplachové Cerpadlo a je kapacitné nevhodna. V jidelné je 60
mist na kterych se za 1 hodinu vystfida 120 az 180 stravnikd. Pokud chceme mit
kvalitné umyté nadobi, musime dodrzovat 2 minutovy kontaktni ¢as, pak umyjeme 30
koSU nadobi a to je cca 80 sad nadobi (miska na polévku, talif,miska na salat,
sklenice na ¢aj, pfibor a tac).To znamena, Ze aby obsluha myla v rytmu jidelny, musi
zkratit kontaktni ¢as v my¢ce na 1 minutu. To vede ke sniZeni kvality myti,
nedostate¢nému oplachu a pomalému osychani. Tedy nadobi je Spatné umyté a
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mokreé. Nasledkem toho se na nadobi mnozi aerobni bakterie.Tedy je nutné
instalovat tunelovou myc¢ku odpovidajici kapacity, vybavenou susenim.

Kuchyn & ZS T.G.M.

Dispozi¢ni uspofadani kuchyné v této varianté bude prakticky shodné s dispozi¢nim
uspofadanim ve Varianté 2. Kuchyné je navrzena ve varianté 1 na kapacitu 650
obé&d( (coz obsahuje také vafeni ob&di a vyrobu svaéin pro MS, pfiloha &. 3) a ve
varianté 2 na kapacitu 1300 obédu (pfiloha €. 4). Sklady (aZz na doplnéné chlazeni)
budou obdobné. Pfipravny také, jen se budou liSit strojky dynamické pfipravy
(krouhade, kutry atd.). Nejvétsi rozdil bude ve skladbé a kapacité varné technologie.
Vydej obédl a myti stolniho nddobi budou v obou variantach stejné.

Mycka stolniho nadobi je relativné nova (RedfoxT155,rok vyroby 2007 ), ale je nizké
technické urovné. Nema oplachové Cerpadlo a je kapacitné nevhodna. V jidelné je 98
mist na kterych se za 1 hodinu vystfida 196 stravnik. Pokud chceme mit kvalitné
umyté nadobi, musime dodrzovat 2 minutovy kontaktni ¢as, pak umyjeme 30 koSu
nadobi a to je cca 80 sad nadobi (miska na polévku, talif, miska na salat, sklenice na
Caj, pfibor a tac). To znamena Ze obsluha aby myla v rytmu jidelny, musi zkratit
kontaktni ¢as v my¢ce na méné nez 1 minutu. To vede ke sniZeni kvality myti,
nedostate¢nému oplachu a pomalému osychani. Tedy nadobi je Spatné umyté a
mokré. Nasledkem toho se na nadobi mnozi aerobni bakterie. Tedy je nutné
instalovat tunelovou my¢ku odpovidajici kapacity, vybavenou suSenim.

Vystup z virtualniho va feni Tabulka €asového vyuZziti varnych za Fizeni.

Casové vyuziti varné TG, 1.tyden, [PO uT ST CT PA SO |NE | |celkem
Multi-asporna,2 druhy jidla,ZS
T.G.M. Studénka 650 porci
Kotel sklopny 150l 0,50 1,67 2,00/ 0,00 1,50| 0,00| 0,00 5,67
Multifunkéni panev ¢.1,150I 0,83 1,83 1,58/ 0,50 1,50| 0,00| 0,00 6,24
Multifunkéni panev ¢.2,150I 1,83 1,17 2,20 1,00 0,00| 0,00| 0,00 6,20
Konvektomat ¢.1,20xGN1/1 0,00 0,00 1,00 1,00 0,25| 0,00{ 0,00 2,25
Konvektomat ¢.1,20xGN1/1 0,00 0,00 1,50 1,00 0,00| 0,00{ 0,00 2,50
Vyrobnik ¢aje 20l 1,75 1,75 1,75 1,75 1,75| 0,00( 0,00 8,75
Sporak 4 horaky 1,000 1,00f 1,00/ 1,00 1,00| 0,00| 0,00 5,00
UdrZovaci vozik ¢.1,20 GN1/1 2,00/ 2,000 2,00 0,00 0,00| 0,00| 0,00 6,00
36,94
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Graf éasového vyuziti varné technologie 650 porci

celkové vyuZiti technologie v 1.tydnu

10,00
9,00 ——
c
s 8,00
:;_‘:.
= T.00
\E 6,00 — [ — ]
E 500 4 — I:Ilf\'adw
E
= a0+ 1 —
b 300 44 —1 — —
3
> 2,00
1004+ 1 [ — 1
U|UU T T T T T T T
o

stroje

Kompletni Virtualni vareni pfiloha ¢. 1- 4

9.2.Varianta 2

Tato varianta pfedpokladé uplnou centralizaci vyroby pokrmu pro zakladni a
materské Skoly. Po posouzeni ploch kuchyriskych provozu byla zvolena jako
centralni kuchyné pro $kolni stravovani kuchyné zS T.G.M.

Plocha kuchyriského provozu ZS Butovickd 166 m?, provoz na jednom podlaZi
Plocha kuchyriského provozu Z$ Sjednoceni 300 m?, provoz na 1.PP + 1. NP — do
1. PP je problematicky vstup po uzkém schodisti a vede tam pouze jidelni vytah
Plocha kuchyriského provozu ZS T.G.M. 550 m?.

Pro porovnani s jinymi projekty a ovéfeni realnosti vybudovat centralni kuchyni v
objektu T.G.M. uvadime statisticka €isla z minulych projektu.

Podle naSich statistik z mnoha projektt vychézi potfebna mérné plocha 0,3 az
0,45m?/obéd. Z toho vyplyva Ze kuchyné na vyrobu 1300 obé&dd by méla mit plochu
390 az 585 m?. Z t&chto Gdaju jednoznaéné vyplyva, Ze pro vybér centrélni kuchyné
vyhovi jen kuchyné na ZS T.G.M.
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Centralni kuchyn & ZS T.G.M.

Navrzeny objekt centralni kuchyné T.G.M. ma dvé podlazi.1.N.P. slouZi k pfejimce
surovin, ke skladovani surovin a zahrnuje kancelar vedouci. Pro dopravu do 2.N.P.
bude novy vytah s nosnosti 850 - 1000 kg. V 2.N.P. je pak varna s provozné
oddélenymi Useky pfipravy masa, zeleniny a tésta. V této mistnosti je také Uusek
plnéni termoportd (nadob na prepravu pokrma).

Tabulka mistnosti v 1.N.P.

¢. m. | Nazev mistnosti

1.NP

104 | Pradelna se susarnou pradla

105 |Sklad nadobia ND

106 |Spisovna

107 |Hruba ptipravna zeleniny

108 |Chodba

109 |Zadvefi-pfijem surovin a expedice jidel

110 |Kancelar vedouci kuchyné

111 | Umyvdérna prepravnich nadob

112 | Nepotravinovy sklad

113 |Schodisté

114 | Nepotravinovy sklad

115 | Sklad bio odpadu

116 |Sklad DKP

117 | Chodba

118 |Vydej obédl cizim stravnikiim

119 | Pfipravna svacinek pro MS
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120 | Uklid
121 |Vytah
122 |WC

123 | Sklad konzerv

124 | Sklad suchych potravin

126 |Strojovna VZT

128 | Chladici box

129 |Chladici box

131 |Zehleni pradla

1. nadzemni podlazi je prostor, kteryn slouzi k dopravé a pfejimce surovin pfes
Zadvefi -pfijem. Zde se suroviny zkontroluji, pfipadné zvazi a zavezou se do jednoho
ze 3 potravinovych skladu, kde se uskladni v regélech, nebo v chladicich boxech,
pfipadné chladicich a mrazicich skfinich. Tyto skifiné umozni skladovani jak v
prepravkach 600x400mm, tak v gastronadobach. Hruba pfipravna zeleniny je
vybavena Skrabkou, dvoudifezem a stolem. V tomto podlaZzi je mistnost pro pfipravu
svacinek pro materské skoly. Vedle zadvefi je kancelar vedouci kuchyné.

Sklad bioodpadu je pfistupny z venku. V tomto podlazi jsou dalSi mistnosti
proskladovani. V tomto podlazi je mistnost pro vydej obédl cizim stravnikiim, pro
myti pfepravnich nadob.

Tabulka mistnosti v 2.N.P.

¢. m. | Nazev mistnosti

2.NP

210 |lJidelna

211 |Varna

212 | Umyvarna stolniho nadobi

213 | Umyvarna kuchyrnského nadobi

214 | Prodej stravenek

215 | Vydej jidel do jidelny
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216 | Denni sklad

217 |Chodba

218 |Schodisté

219 |Sklad, centralni zmékceni

220 |Satna Muzi

221 | Umyvarna Muzi

222 | Sklad DKP

223 | Denni mistnost

224 |Vytah

225 | Uklidova mistnost

226 |Satna Zeny

227 | Umyvarna Zeny

228 |WC zeny

V 2.N.P. podlazi je umisténo socialni zazemi pro zaméstnance kuchyné a to Satna,
umyvarna a sprcha a WC kabina jak pro muze, tak pro Zeny. Je zde rovnéz denni
mistnost zaméstnancdl. Je zde umistén denni sklad a Cista pfipravna masa.
Pfipravna masa, vybavena chlazenym stolem a chladici skfini,r obotem s pfidavnymi
strojky na mleti masa a na michani masovych smési. V pfipravné je nerezovy
nabytek, dfez a umyvadio.

Hlavni mistnosti tohoto podlaZi je varna. Ve varné je pét provozné oddélenych
pracovnich Gsekd a to Varna linka, Cista pripravna zeleniny, Pfipravna tésta, PInéni
termoportl a Myti provozniho nadobi.

Cista ptipravna zeleniny je vybavena chladicim stolem, chladici sk¥ini, nerezovym
nabytkem, dfezem a umyvadlem. Pfipravna tésta je vybavena robotem s 60 |
kotlikem, déliCkou tésta a nerezovym nabytkem. Bezprostfedné vedle varny je
umisténa denni mistnost pro odpocinek a stravovani zaméstnancu kuchyné. Je
vybavena kuchyrnskou linkou, lednici a sedacim nabytkem.

Varna technologie byla navrZzena vypoctem "Virtualni vafeni" na zakladé jidelnich
listk(l pfedanych vedouci kuchyné. Vystupem z tohoto vypoctu je pak tabulka a graf
C¢asového vyuziti vyrnych zafizeni v 1. a 2 tydnu. Pro ilustraci uvadime graf za
1.tyden (viz. nize).

Vlastni varna technologie je velmi moderni a multifunkéni. Je zde sklopny kotel s
michanim 400I, ktery je schopen uvafit brambory a vyrobit z nich kasi. Multifunkéni
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panve 150l jsou schopny tepelné zpracovat jakoukoliv sloZku pokrmu a jakykoliv
postupem. Od veprové pecené, k smazeni, vafeni pudinku atd. Déle jsou ve varné
umistény 2 konvektomaty, jeden s kapacvitou 40 GN1/1 a druhy 20 GN1/1. VeSkera
moderni technologie je schopna vafit v noci, tedy je schopna zvysit kapacitu pfi
narazovych akcich (napfiklad sportovni klani déti z vice Skol) na dvojnasobek.

Z klasickych varnych zafizeni je zde 4 hofakovy sporak, na kterém se mohou
pripravovat diety, jiSky atd. K multifunkénim zafizenim, které pracuji na vice obratek
jsou nutné udrzovaci voziky pro udrZeni slozky pokrmu, kterd ¢eka na vydej na
teploté nad 60°C.

Ve varné je jesté jeden provozni Usek a to myti provozniho nadobi. Tento Usek je
vybaven stolem, velkym dfezem a granulovou myc¢kou. Tato my&ka myje nadobi bez
predmyti, protoZe i zape&ené nadobi otryska proud vody s granulemi v priibéhu 3 az

5-ti minut.
Casové vyuziti varné TG, 1.tyden, [PO uT ST CT PA SO |[NE Celkem
Multi-Usporna,2 druhy jidla,ZS
T.G.M. Studénka 1300 porci
Kotel sklopny 400l 2,00 3,50 3,50 0,00 1,50| 0,00| 0,00 10,50
Multifunkéni panev ¢€.1,150I 1,83 0,00 2,45 0,50 1,50| 0,00| 0,00 6,28
Multifunkéni panev ¢.2,150I 1,83 0,000 2,20 1,33 0,00| 0,00( 0,00 5,36
Konvektomat ¢.1,40xGN1/1 0,00f 0,50{ 2,00{ 1,00 0,00| 0,00( 0,00 3,50
Konvektomat ¢.1,20xGN1/1 0,00 0,00f 1,00{ 0,00 0,50| 0,00( 0,00 1,50
Vyrobnik ¢aje 20l 1,75 1,75 1,75 1,75 1,75| 0,00| 0,00 8,75
Sporak 4 horaky 1,00 1,00 1,00 1,00 1,00| 0,00| 0,00 5,00
Udrzovaci vozik ¢.1,20 GN1/1 2,00 1,00 2,00 1,00 0,50( 0,00{ 0,00 6,50
UdrZovaci vozik €.2,20 GN1/1 2,00f 1,00/ 2,00 5,00 0,00| 0,00( 0,00 10,00
46,89

Stranka 18 z 28 MV-TZ-1153/00



Sovova 1291/5, Ostrava-Vitkovice, 703 00, www.mava-t.cz

PROJEKT-DODAVKY -MONTAZ- SERVIS GASTRONOMICKYCH ZA RIZENI

celkove vyuiiti technologie v 1.tydnu

h ftyden

vyuZiti v minutac

Kompletni Virtualni vafeni priloha ¢. 1- 4

Stavebné oddéleny vydej ma vydejni linku vybavenou 2 stabilnimi vanami pro 3x
GN1/1, neutralnimm stolem pro vydej napoju. Pro pfedehrev talifl slouzi voziky se 2
Sachtami. Vydejni linka mé& hygienické zakryty a ze strany stravnikd pojezdovou
drahu pro posun tacl. Vyrobnik ¢aje je umistén v blizkosti vydeje napojd. Ve vydeji je
jesté umisténa chladici skfin pro doplfiovani chlazenych salata do chlazené vitriny.
Dale je ve vybavé vydeje nerezovy stul s dfezem a umyvadlo.

Jidelna pro Zaky Skoly je vybavena stoly a zidlemi pro 4 zaky (1200x800mm) a pro 6
Zaku (1800x800mm).

Myti stolniho nadobi je vybaveno tunelovou koSovou my¢&kou, ktera zajisti kvalitni
myti, oplach a suSeni stolniho nadobi. Sbér nadobi bude pfes pfijmové okno
uzaviratelné zaluzii.

Soucasti centralni kuchyné bute také rozvozovy vaz (pfiklad v kapitole 15), ktery by
mél pojmout 45-50 pfepravnich nadob (termoportt 1/1 GN rozmér cca 600x400x300
mm). Termoporty jsou stohovatelné a proto neni potfeba Zadna specialni uprava
vozu. Rozvozova trasa je pfiblizné v délce 15 km a rozvoz by nemél trvat déle nez 1
hodinu. Druha funkce tohoto automobilu bude svoz prazdnych termoportl po
zkondeni vydeje, a teti ranni rozvoz svadinek a napoju pro MS.

Vydejna ZS Butovicka

Ve varianté 2 se z této kuchyné stane vydejna obédud. Tedy bude novy vydej a myti
stolniho nadobi, stejny jako je ve varianté 1. zastane socialni zazemi pro
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zameéstnance a jedna mistnost bez technologie pro odkladani pfepravnich nadob,
usek na myti provozniho nadobi vybaveny dvoudfezem, nerezovym stolem a
regalem na provozni nadobi. Také zde bude jeden pracovni iusem vybaveny
nerezovym stolem s dfezem na pfipravu ovoce do Skol atd. Dle pozadavkul je mozné
zachovat ¢ast funkéniho vybaveni, které muze slouzit pro vareni na Skolni akce
(vzorovy navrh vydena ZS Sjednoceni). Podrobnéji bude feSeno v projektové
dokumentaci dalSich stupnid, kde se ujasni konkrétni potfeby jednotlivych kuchyni.

Vydejna

ZS Sjednoceni

Ve varianté 2 se z této kuchyné stane vydejna obédl.Tedy bude novy vydej a myti
stolniho n&dobi, stejny jako je ve varianté 1. Zustane sociélni zazemi pro
zameéstnance a jedna mistnost bez technologie pro odkladani pfepravnich nadob,
usek na myti provozniho nadobi vybaveny dvoudiezem, nerezovym stolem a
regalem na provozni nadobi. Také zde bude jeden pracovni isem vybaveny
nerezovym stolem s dfezem na pfipravu ovoce do Skol atd. Dle pozadavkul je mozné
zachovat ¢ast funk&niho vybaveni, které muze slouzit pro vafeni na Skolni akce
(vykres vydejny ZS Sjednoceni). Podrobné&ji bude FeSeno v projektové dokumentaci
dalSich stuprill, kde se ujasni konkrétni potieby jednotlivych kuchyni.

10. POPIS VLIVU STAVBY NA ZIVOTNI
PROSTREDI

Vliv stavby na zivotni prostfedi bude minimalni a proti dneSnimu stavu se zlepsi.
Bude to diky moderni varné technologii a novému nucenému vétrani.

V soucasnosti je oddélena kanalizace a to tukova a komunalni. Na tukoveé vétvi je
instalovan stavajici Lapol, ktery je potfeba v pfipadé rekonstrukce prohlédnout ,
zhodnotit jeho velikost podle mnoZstvi odpadni vody a zhodnotit technicky stav. Na
zakladé tohoto posouzeni pak rozhodnout o jeho ponechani a nebo vyméné.

11. VZDUCHOTECHNIKA

Varianta 1

Kuchyn & ZS Butovicka

Nucené vétrani bude navrzeno tak aby spojeni jednotlivych mistnosti bylo v souladu
s provoznimi dobami v téchto mistnostech. Tedy hlavni jednotka by na zakladé
rozvodu a elektricky ovladanych klapek vétrala v dobé vareni varnu,v dobé vydeje
pak jidelnu,vydej a myti stolniho a provozniho nadobi. Pfedpokladame vzduchovy
vykon 4000m>®hod. Dalsi jednotka bude vétrat sklad potravin.Jednotka bude
jednoducha, bez ohfevu , chlazeni a rekuperace. Bude mit jednoduchou pfivodni a
odvodni vétev a bude zapinana ¢idlem teploty ve skladech. Pokud teplota pfesahne
30 stupnd, ventilatory se sepnou.Pokud poklesne teplota ve skladech pod 28 stupnil
ventilatory se vypnou.
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Prostory jako je hrubéa pfipravna zeleniny, Satny a WC, sklad nepotravinovy budou
vétrany mfizkami umisténymi ve dvfich a malymi ventilatory s oviddanim na svétlo s
dobéhem 3 minuty.

Kuchyn & ZS Sjednoceni

Nucené vétrani bude navrzeno tak aby spojeni jednotlivych mistnosti bylo v souladu
s provoznimi dobami v téchto mistnostech. Tedy hlavni jednotka by na zakladé
rozvodu a elektricky ovladanych klapek vétrala v dobé vareni varnu,v dobé vydeje
pak jidelnu,vydej a myti stolniho a provozniho nadobi. Pfedpokladame vzduchovy
vykon 4000m>®hod. Dalsi jednotka bude vétrat sklad potravin.Jednotka bude
jednoducha, bez ohfevu , chlazeni a rekuperace. Bude mit jednoduchou pfivodni a
odvodni vétev a bude zapinana ¢idlem teploty ve skladech. Pokud teplota pfesahne
30 stupnd, ventilatory se sepnou.Pokud poklesne teplota ve skladech pod 28 stupnil
ventilatory se vypnou.

Prostory jako je hruba pfipravna zeleniny, Satny a WC, sklad nepotravinovy budou
vétrany mfizkami umisténymi ve dvfich a malymi ventilatory s ovladanim na svétlo s
dobéhem 3 minuty.

Kuchyn & ZS T.G.M.

Nucené vétrani budou zajiStovat 3 vétraci systémy. Koncepce je navrzena tak, aby
hlavné respektovala provozni doby jednotlivych mistnosti gastronomického provozu.
Tedy hlavni jednotka by na zékladé rozvodu a elektricky ovladanych klapek vétrala v
dobé vareni varnu,v dobé vydeje pak jidelnu,vydej a myti stolniho a provozniho
nadobi.Jednotka pro vétrani skladi bude jednoduchd, bez ohfevu a chlazeni a
rekuperace.Bude mit jednoduchou pfivodni a odvodni vétev a bude zapinana ¢Cidlem
teploty ve skladech. Pokud teplota pfesahne 30 stupnid, ventilatory se sepnou.Pokud
poklesne teplota ve skladech pod 28 stupnu ventilatory se vypnou.

Prostory jako je sklad DKP,sklad nepotravinovy budou vétrany mfizkami umisténymi
Druha jednotka by vétrala 3 pfipravny (jednu v 2.N.P. a dvé v 1.N.P).

Treti systém VZT by pfedstavovalo samostatné vétrani chlazeného skladu.

Vétrani WC, pfedsini a Saten navrhujeme podtlakové s ovladanim na vypina¢ svétla
se zpozdénim 3 minut. Ve dvefich takto podtlakové vétranych mistnostech budou
zabudovany vétraci mrizky.

Predpokladame, Ze hlavni jednotka pro vétrani varny bude mit VZT vykon cca 5 000
m3/hod. V dalSim stupni bude tento Udaj upfesnén vypoctem podle VDI 2052.
Abychom snizili vykonovy pozadavek na tuto jednotku, navrhujeme digestore
konvektomatt nenapoijit na hlavni jednotku, ale fesit vétrani konvektomatu takto:
Samostatné odtahové potrubi s ventilatorem s plynulou regulaci vykonu a €idlem
tepla.Pfi béZném chodu ventilator pracuje na 10% max. vykonu a po otevieni dvefi
se rozbéhne na maximalni vykon a odsaje teply a vihky vzduch. Tento princip je
mozny uplatnit z toho divodu, Ze konvektomat pfi vlastnim vafeni ma minimalni
vyvin tepla a vlhkosti.Proces vareni trva 20 az 120 minut a otevieni konvektomatu je
ukon na nékolik sekund a nebo do minuty.Tento kratky okamzik kdy v kuchyni diky
tomu vznikne podtlak se velmi rychle upravi.Pro konvektomaty je potfeba max.
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vzduchovy vykon 800 a 1300 m3/hod, to je celkem 2100 m3/hod. Touto koncepci
uspofime na hlavni jednotce (ohfev a chlazeni vzduchu) uvadénych 2100 m3/hod.
Vzduch bude v zimé ohfivan a v lété chlazen.Instalaci rekuperatoru do kompaktni
jednotky bude v zimnim obdobi uspofeno na nakladech na ohfev vzduchu cca 60%.
Chod jednotek fidi automaticky systém fizeni, ktery je soucasti M a R.
Vzduchotechnika chlazeného a mrazeného skladu, bude jednoducha, bez ohfevu a
chlazeni a rekuperace.Bude mit jednoduchou pfivodni a odvodni vétev a bude
zapinana cidlem teploty ve skladech. Pokud teplota pfesdhne 30 stupnu, ventilatory
se sepnou.Pokud poklesne teplota ve skladech pod 28 stupnu ventilatory se vypnou.
Prostory jako je sklad DKP,sklad nepotravinovy budou vétrany mfizkami umisténymi
ve dvefich a nebo ve sténé.

Varianta 2

Vydejna ZS Butovicka

Pro vétrani jidelny, vydeje a myti bude potfebna VZT jednotka se vzduchovym
vykonem 3000 m*/hod. Jednotka bude vybavena filtraci, rekuperaci, ohfevem a
chlazenim pfivodniho vzduchu.

Vydejna ZS Sjednoceni

Pro vétrani jidelny, vydeje a myti bude potfebna VZT jednotka se vzduchovym
vykonem 3000 m*/hod. Jednotka bude vybavena filtraci, rekuperaci, ohfevem a
chlazenim pfivodniho vzduchu.

Centralni kuchyn & ZS T.G.M.

Nucené vétrani budou zajistovat 3 vétraci systémy. Koncepce je navrzena tak, aby
hlavné respektovala provozni doby jednotlivych mistnosti gastronomického provozu.
Tedy hlavni jednotka by na zakladé rozvodUl a elektricky ovladanych klapek vétrala v
dobé vareni varnu,v dobé vydeje pak jidelnu,vydej a myti stolniho a provozniho
nadobi.

Druha jednotka by vétrala 3 pfipravny (jednu v 2.N.P. a dvé v 1.N.P).

Treti systém VZT by pfedstavovalo samostatné vétrani chlazeného skladu.

Vétrani WC, predsini a Saten navrhujeme podtlakové s ovladanim na vypina¢ svétla
se zpozdénim 3 minut. Ve dvefich takto podtlakové vétranych mistnostech budou
zabudovany vétraci mrizky.

Predpokladame, Ze hlavni jednotka pro vétrani varny bude mit VZT vykon cca 7 000
m3/hod. V dalSim stupni bude tento Udaj upfesnén vypoctem podle VDI 2052.
Abychom snizili vykonovy pozadavek na tuto jednotku, navrhujeme digestore
konvektomatt nenapoijit na hlavni jednotku, ale fesit vétrani konvektomatu takto:
Samostatné odtahové potrubi s ventilatorem s plynulou regulaci vykonu a €idlem
tepla. Pfi béZném chodu ventilator pracuje na 10% max. vykonu a po otevieni dvefi
se rozbéhne na maximalni vykon a odsaje teply a vihky vzduch. Tento princip je
mozny uplatnit z toho divodu, Ze konvektomat pfi vlastnim vafeni ma minimalni
vyvin tepla a vlhkosti.Proces vareni trva 20 az 120 minut a otevieni konvektomatu je
ukon na nékolik sekund a nebo do minuty. Tento kratky okamzik kdy v kuchyni diky
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tomu vznikne podtlak se velmi rychle upravi.Pro konvektomaty je potfeba max.
vzduchovy vykon 800 a 1300 m3/hod, to je celkem 2100 m3/hod.Touto koncepci
uspofime na hlavni jednotce (ohfev a chlazeni vzduchu) uvadénych 2100 m3/hod.
Vzduch bude v zimé ohfivan a v lété chlazen.Instalaci rekuperatoru do kompaktni
jednotky bude v zimnim obdobi uspofeno na nakladech na ohfev vzduchu cca 60%.
Chod jednotek fidi automaticky systém fizeni, ktery je soucasti M a R.
Vzduchotechnika chlazeného a mrazeného skladu, bude jednoducha, bez ohfevu a
chlazeni a rekuperace. Bude mit jednoduchou pfivodni a odvodni vétev a bude
zapinana ¢idlem teploty ve skladech.Pokud teplota pfesahne 30 stupnu, ventilatory
se sepnou. Pokud poklesne teplota ve skladech pod 28 stupiu ventilatory se vypnou.
Prostory jako je sklad DKP, sklad nepotravinovy budou vétrany mfizkami
umisténymi ve dvefich a nebo ve sténé.

12. HACCP (KRITICKE BODY) A MONITORING

Varianta 1 i Varianta 2

12.1 Monitoring fyzikalnich veliéin

Tento systém zajisti pfenos dat, tedy méfenych teplot ze vSech chladicich a
mrazicich zafizeni uréenych pro skladovani surovin. Ze skladt pak snimame teploty
v mistnosti a vihkost. Tyto hodnoty se z €idel pfenaSeji do PC vedouci kuchyné a
zajistuji mu aktualni informace a také ukladani historie z méfreni. Systém rovnéz
upozorni na stav, kdy je v zafizeni jina hodnota nez je pozadovana. Snimani teplot a
Gdaju naptiklad z prabéhu tepelného zpracovani v konvektomatu nedoporucujeme a
povazujeme to za nakladnou komplikaci s minimalnim efektem. Monitorovaci systém
je vyznamnou oporou systému HACCP, nebot dodava informace, které systém
HACCP potfebuje.

12.2 HACCP

Tento systém se zavadi az ve vybudovaném stravovacim provozu se soucasnymi
zaméstnanci. Doporucujeme systém zavest odbornou firmou a to stejné jako
zpracovani provozniho fadu.

13. ODPADY A SKODLIVINY

Varianta 1 i Varianta 2

PTi procesu skladovani potravin,jejich pfipravy ,tepelné Upravy , vydeje a myti nadobi
vznikaji plynné exhalace, tekuté odpady a tuhé odpady.
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13.1 PLYNNE ODPADY

Plynné odpady, to je odpareny tuk, prchavé latky a para jsou odsavany
vzduchotechnickym zafizenim. Skodliviny odchézi vzduchotechnickym potrubim
mimo objekt.Cast odpareného tuku se zachyti na tukovych filtrech Ty je nutné obé&as
umyt a tim se tento odpareny tuk dostane do tukovych vod.

13.2 KAPALNY ODPAD

Kapalny odpad od dfezu (bez tukové zatéze), od mycek, vydejnich zafizeni, WC,
sprch a umyvadel jsou odvedeny komunalni kanalizaci.

Kapalny odpad obsahujici tukové zatéze bude sveden do lapace tuka, ktery bude
pravidelné Cerpan a Cistén.

Tuk z lapaku tuku je dle Katalogu odpadi Nebezpeénym odpadem k.¢.130506 a
musi byt odvazen a likvidovan firmou, ktera ma k této ¢innosti opravnéni.

13.3 TUHY ODPAD

Tuhy odpad Ize zaélenit do Tridy 20 Komunalni odpady. Odpad je zaclenén dle
Katalogu odpadu do téchto skupin

200101 Papir a lepenka

200102 Sklo

200108 Biologicky rozlozitelny odpad z kuchyni a stravoven

200125 Jedly tuk a olej

200139 Plasty

200140 Kovy

Komunalni odpad bude tfidén do skupin (plasty,sklo,papir a ostatni komunalni
odpad) bude ukladan do kontejnert a pravidelné odvazen specializovanou firmou.
Biologicky odpad bude ukladan do plastovych nadob do samostatné mistnosti
biologického odpadu .

14. POZADAVKY NA ENERGIE

14.1 Varianta 1

ZS Butovicka a ZS Sjednoceni shodné:
Instalovany pfikon silnoproud technologie 200 [kw]

Instalovany pfikon silnoproud VZT+osvétleni 15 [kW]
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Odhadovany koeficient sou¢asnosti 0,7
Instalovany pfikon plynu 28 [kwW]
Vypodtena denni potfeba vody 53 md
Z toho teplé vody (teplota 45°C) 1,6 m3
ZS TGM:

Instalovany pfikon silnoproud technologie 280 [kw]
Instalovany pfikon silnoproud VZT+osvétleni 25 [kW]
Odhadovany koeficient sou¢asnosti 0,7
Instalovany pfikon plynu 28 [kW]
Vypoctena denni potfeba vody 10 ms
Z toho teplé vody (teplota 45°C) 3 md
Celkovy instalovany p Fikon varianty 1 735 [kW]

Hlavni jisti€ v kuchynich je v sou¢astné dobé shodny a to 160 A, v pfipadé Skoly
TGM je toto jiSténi zfejmeé spoleéné pro celou Skolu.

V kuchynich ZS Butovicka a ZS Sjednoceni Ize predpokladat, Ze jisténi pro kuchyné
bude dostate¢né, ale pro ZS TGM bude nutné navyseni (jisténi pro kuchyni celkem
cca 400 A). Konkrétni poZzadavek bude zavisly od pozadavku Skoly.

14.2 Varianta 2

ZS Butovicka a ZS Sjednoceni shodné:

Instalovany pfikon silnoproud technologie 50 [kW]
Instalovany pfikon silnoproud VZT+osvétleni 10 [kwW]
Odhadovany koeficient sou¢asnosti 0,7
Vypoctena denni potfeba vody 15 ms
Z toho teplé vody (teplota 45°C) 0,5 md
ZS TGM:

Instalovany pfikon silnoproud technologie 380 [kW]
Instalovany pfikon silnoproud VZT+osvétleni 30 [kwW]
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Odhadovany koeficient sou¢asnosti

Instalovany pfikon plynu

Vypoctena denni potfeba vody

Z toho teplé vody (teplota 45°C)

Celkovy instalovany p Fikon varianty 2

0,7
40
20 m?3
6,5 m3

500

[kwW]

[kwW]

Hlavni jisti€ v kuchynich je v sou€astné dobé shodny a to 160 A, v pfipadé Skoly
TGM je toto jiSténi zfejmé spolecné pro celou Skolu.

Ve vydejnach ZS Butovicka a ZS Sjednoceni Ize pfedpokladat, Ze jisténi pro vydeje
bude dostateéné, ale pro ZS TGM bude nutné navyseni (jist&ni pro centralni kuchyni
celkem cca 550 A). Konkrétni poZadavek bude zavisly od pozadavku Skoly.

INVESTICNI NAKLADY

15.

Investi éni naklady

Cenové naklady V1 vareni na vSech skolach

Profese ZS Butovicka | ZS Sjednoceni| ZS T.G.M. Celkem
Gastro 6 190 000 6 190 000 8 745 000 21125 000
Stavba véetné ZTl a EL 1 800 000 2 200 000 5870000 9 870000
VZT a UT 1 260 000 1260 000 3000000 5520000
Projekéni prace 550 000 550 000 850 000 1950000
Ostatni 100 000 100 000 230 000 430 000
Celkem 9900 000 10300000 | 19095000 38 895 000
Cenové naklady V2 vareni na centralni vyvarovné

Profese ZS Butovicka | ZS Sjednoceni| ZST.G.M. | Celkem
Gastro 1 545 000 1545 000 10 560 000 | 13 650 000
Stavba véetné ZTl a EL 700 000 700 000 6900000 | 8300000
VZT a UT 550 000 550 000 3500000 | 5900000
Projekéni prace 250 000 25000 980 000 1230000
Ostatni 50 000 50 000 330 000 430 000
Celkem 3045 000 2 845 000 23 570 000 | 29 460 000

K nakladim varianty 2 je nutné pfipocist novy uzitkovy automobil na rozvoz
termoportl. Z nabidky vozu jsme vzorové vybrali VW Crafter, ktery rozmérove a
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vykonové odpovida pozadovanym parametriim (podrobnéji viz. pfiloha €. 5).
Odhadovana cena v&etné pfisluSenstvi je 700 000 K& bez DPH.

Ceny stavebnich a projekénich praci vychazeji z rozpoctovych cen pro obdobné
stavby a projekty.

Provozni naklady

Nejvétsi podil na provoznich ndkladech ve viejném stravovani maji tyto polozky:
Mzdy - Po €éet pracovnich sil

Podle smérnych Eisel pro pocty pracovnikt ve Skolnich kuchynich dle Ministerstva
Skolstvi jsme stanovili pocet pracovniku v kuchynich pro tyto mnozstvi varenych,
vydavanych a pfipadné rozvazenych jidel.:

Varianta 1

ZS Butovickam vari a vydava 300 obé&d(i

ZS Sjednoceni vafi a vydava 300 ob&du

ZS T.G.M. vafi 650 ob&d( a vydava 370 ob&dl

Kuchyné pro 300 stravnikd

Poznamenavame, Zen vySeuvedena tabulka zahrnuje plné pracovni Gvazky a jejich
dil. Pokud se v kuchyni vafi i vydava a myje stolni nddobi, tak se bere 100 %
hodnoty, tedy napfiklad z tabulky pro kluchyni kde se vafi i vydava je pocet
pracovnikl 4,66.

Pokud by se jen vafilo a vSe se vyvezlo, tak pocet pracovniku by byl
4,66x0,78=3,495. Pokud se bude jednat jen o vydejnu pro 300 stravniku, tak pocet
pracovnikd v kuchyni se vypocte 4,66x0,25=1,165. Dle této metodiky byly stanoveny
tyto pocty pracovniku:

Varianta 1

Nazev Skoly Pocet prac. Pocet prac. Pocet prac. Pocet pracovniku
vareni i vydej  jen vareni jen vydej celkem

ZS Butovicka 4,66 4,66

ZS Sjednoceni 4,66 4,66

ZS T.G.M. 8,82x0,75=6,615 5,53x0,25=1,38 7,995

Pracovnici ve Skolnim stravovani celkem 17,315

Varianta 2

Nazev Skoly Pocet prac. Pocet prac. Pocet prac. Pocet pracovniki
vareni i vydej jen vafeni jen vydej celkem

ZS Butovicka 1,165 1,66

ZS Sjednoceni 1,165 1,66

ZS T.G.M. 15,76x0,75=11,82 5,53x0,25= 1,38 13,20

Pracovnici ve Skolnim stravovani celkem 16,52

Zde se jevi Uspora U Varianty 2 oproti varianté 1 0,795. Je nutné vSak poznamenat
Ze bude nutné mit na rozovoz automobil a pracovnika, takZze realné Uspora mezi
variantami neni.

Sou €asny stav
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Podle udaji od vedoucich kuchyni je dnesni stav pracovnik( nasledujici

ZS Butovicka 3,75
ZS Sjednoceni 4,00
ZS T.G.M. 8,00
Pracovnici ve Skolnim stravovani celkem 15,75

Nepredpokladame ubytek pracovnich sil,bude zachvan stavajici stav
zvySiNavic mzdy jsou ve Skolnich kuchynich hrazeny mimo Méstsky rozpocet.

Potraviny

Potraviny ¢ini az 50% néakladld na vyrobu pokrma. Ty ale u Skolniho stravovani hradi
rodiCe. Teoreticky se da oCekavat, Ze ndkupem vétSich objemu potravin do jedné
Skoly by se tento naklad mohl snizit a zlepsit tak kvalitu surovin a jejich sortime
Nakup potravin ve vétSim mnoZzstvi mize znamenat sniZzeni nakupni ceny o cca
10%.Nejsou nam v soucasnosti znamy ceny za které nakupuji jednotlivé skolni
kuchyné.

Energie

Ze zkuSenosti Ize pfedpokladat snizeni energetické naro€nosti na vyrobu jidel o 20
az 25%.Bohuzel prokazat to zpétné nepuljde,nebot v soucasnosti se méfi spotfeba
energii za celou Skolu a méfeni pouze kuchyné neni. Na druhé strané stoupnou
naklady na pfepravu jidel do vydejen.

Odpisy

Pokud se bude jednat o nové stroje a zafizeni, odpisy oproti dneSnimu stavu se
zvySi. Pokud budeme odpisovat technologii po dobu 5-ti let a vyrobi se za 5 let 1 300
000 obédd budou naklady na odpisy na 1 obéd u Varianty 1 €init 16,14 K& a na
Variantu 2 pak 10,5 K¢. Pfi pfedpokladané Zivotnosti gastrovybaveni 10 az 15 let
budou po uplynuti 5 let odpisy nulové.
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