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Vyuziti stroji pro vyrobu 350
porci - 2. tyden
Kotel €.1,1001 sklopny s michanim 1,50] 1,50| 1,50 0,00{ 1,50] 0,00] 0,00 6,00
Multifunkéni panev tlakova ¢.1,1001 | 0,00| 1,50f 2,00| 1,00{ 0,66] 0,00} 0,00 5,16
Multifunkéni panev €.2, 2x25I 0,50| 0,00] 1,17| 1,17( 0,00} 0,00} 0,00 2,84
Konvektomat ¢.1,20 GN1/1 1,50[ 1,00| 0,00] 0,00 1,75] 0,00} 0,00 4,25
Konvektomat ¢.2,10 GN1/1 1,50| 0,00| 0,00| 0,75 1,50] 0,00} 0,00 3,75
Sporak plynovy 4 hofaky 1,00[ 1,00| 1,00| 1,00{ 1,00] 0,00} 0,00 5,00
UdrZovaci vozik ¢.1,20 GN1/1 1,00] 1,00] 1,00{ 5,00{ 1,00} 0,00] 0,00 9,00
Vyrobnik ¢aje 20l 1,50| 1,50| 1,50| 1,50( 1,50] 0,00} 0,00 7,50
43,50
celkové vyuziti technologie v 2.tydnu
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Virtualni vafeni -kuchyné& ZS Sjednoceni

Virtualni vareni v kuchyni ZS Sjednoceni- 1. tyden, 350 obédu
Maximalni kapacitni udaje:350 obédi

z toho:1.druh polévky ,2 druhy obéda,odhad poméru Menu 1./Menu 2 70/30%

Byl pouzit konkrétni jidelni listek staZzeny z internetu na obdobi 24. az 28.4.2017

Byly pouZity priimérné hmotnostni normy pro dospélé, 1.stupeti a 2. stupeti ZS.

Pondéli 24.4.2017
Celkov
Doba a doba
Pocet Celkova Pocet jedné priprav
Slozka jidla porci |Norma |hmotnost v kg |Zafizeni obratek Jobratky |y
Kotel
Polévka fazolova 350 0,255 89,25I|¢&.1,sklopny100I 1 90 90
Menu 1 ryZzovy nakyp
s merurikama-vareni Konvektomat
ryze 240 0,17 40,8kg|¢.1,20GN1/1 1 30 30
Menu 1 ryZovy nakyp
s merurikama- Konvektomat
zapeceni nakypu 240 0,3 72kg|€.1,20GN1/1 2 45 90
Menu 2-japonské Konvektomat
rizoto-vafeni ryze 110 0,17 18,7kg|€.2,10GN1/1 2 45 90
Multifunkéni
panev ¢.2,
Menu 2Japonské 2x25l-obé
rizoto,masova smés 110 0,15 16,5kg|nadoby 1 30 30
Menu 2-Masova Konvektomat
smés 110 0,25 27,5kg|¢€.2,10GN1/1 2 25 50
Vyrobnik Caje
Vareni Caje 350 0,3 105I{20I 6 6x15 90
|Pouzita varna technologie a jeji vyuziti
Instalovan
Vyuziti zafizeni Instalovany y
Skladba zafizeni: kusy zasménuvh pfikon,el. prikon,pl.
Kotel &.1,100l,sklopny
s michanim 1 1,50 16,75 0,00
Multifunkéni panev
¢.1, 1001 1 0,00 28,20 0,00
Multifunkéni panev
¢.2, 2x25I 1 0,50 28,00 0,00
Konvektomat ¢.1 20
GN1/1 1 1,50 37,00 0,00
Konvektomat ¢.2 10
GN1/1 1 1,50 18,60 0,00
Sporak plynovy 4
hofaky 1 1,00 0,00 28,00
UdrZovaci vozik
¢.1,20 GN1/1 1 1,00 1,80 0,00
Vareni ¢aje 1 1,50 9,24 0,00
139,59 28,00

Celkovy pfikon el. Zafizeni je 139,59 kW,okamzity prikon el.111,39 kW

Utery 25.4.2017
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Virtualni vafeni -kuchyné& ZS Sjednoceni

Celkov
Doba a doba
Pocet Celkova Pocet jedné pfiprav
Slozka jidla porci [Norma |hmotnost v kg |Zarizeni obratek |obratky Jy
Kotel
Polévka kapustova 350 0,255 89,25I|¢.1,sklopny100I 1 90 90
Menu 1-losos na 0,85+0,0 Konvektomat
masle 210]5 18,9kg|€.1,20 GN1/1 1 15 15
240+1 Konvektomat
Menu 1 - brambory |10 0,21| 50,4kg+23,1kg|¢.1,20 GN1/1 1 45 45
Menu 2-vepfové na
houbach-osmahnuti Multifunkéni
masa 110 0,1 110 kusl|panev ¢.1,100I 3 10 30
Menu 2-vepiové na Multifunkéni
houbach-duseni 0,08+0,1 panev
masa 110]2 22kg|tlakovac.1,100I 1 60 60
spole€né s
Menu 2-brambory 110 0,21 23,1kg|Menu 1
Vyrobnik ¢aje
Vareni Caje 350 0,3 1051{201 6 6x15 90
Pouzita varna technologie a jeji vyuziti
Instalovan
Vyuziti zafizeni Instalovany y
Skladba zafizeni: kusy zasménuvh pfikon,el. pFikon,pl.
Kotel €.1,1001,sklopny
s michanim 1 1,50 16,75 0,00
Multifunkéni panev
tlakova ¢.1, 100l 1 1,50 28,20 0,00
Multifunkéni panev
¢.2, 2x25I 1 0,00 28,00 0,00
Konvektomat €.1 20
GN1/1 1 1,00 37,00 0,00
Konvektomat €.2 10
GN1/1 1 0,00 18,60 0,00
Sporak plynovy 4
hofaky 1 1,00 0,00 28,00
Udrzovaci vozik
¢.1,20 GN1/1 1 1,00 1,80 0,00
Vyrobnik ¢aje 20l 1 1,50 9,24 0,00
139,59 28,00
Celkovy prikon el. Zarizeni je 139,59 kW,okamzity prikon el.92,99 kW
|sti‘eda 26.4.2016
Celkov
Doba a doba
Pocet Celkova Pocet jedné priprav
Slozka jidla porci [Norma |hmotnost v kg |Zafizeni obratek Jobratky Jy
Polévka bramborova Kotel
s paprikami 350 0,255 89,25I|&.1,sklopny100I 1 90 90
Menu 1 Hovézi ruska 0,085+0, Multifunké&ni
pecené 350|12 71,75kg|panev ¢.1,100I 1 120 120

3/6




Virtualni vafeni -kuchyné& ZS Sjednoceni

Multifunké&ni
panev €.2,
2x25l-obé
Menu 1-téstoviny 350 0,17 59,5kg|nadoby 5[20+5x10 70
Vyrobnik Caje
Vafreni Caje 350 0,3 1051{201 6 6x15 90
Pouzita varna technologie a jeji vyuziti
Instalovan
Vyuziti zafizeni Instalovany y
Skladba zafizeni: kusy zasménuvh pfikon,el. prikon,pl.
Kotel ¢.1,100l,sklopny
s michanim 1 1,50 16,75 0,00
Multifunkéni panev
¢.1, 100l 1 2,00 28,20 0,00
Multifunkéni panev
¢.2, 2x25I 1 1,17 28,00 0,00
Konvektomat ¢.1 20
GN1/1 1 0,00 37,00 0,00
Konvektomat ¢.2 10
GN1/1 1 0,00 18,60 0,00
Sporak plynovy 4
horaky 1 1,00 0,00 28,00
UdrZovaci vozik
¢.1,20 GN1/1 1 1,00 1,80 0,00
Vyrobnik ¢aje 20l 1 1,50 9,24 0,00
139,59 28,00
Celkovy prikon el. Zarizeni je 139,59 kW,okamzity prikon el.83,99 kW
[¢tvrtek 27.4.2016
Celkov
Doba a doba
Pocet Celkova Pocet jedné priprav
Slozka jidla porci |Norma |hmotnost v kg |Zafizeni obratek Jobratky |y
Kotel
€.1,100l,sklopny noéni no¢ni
Polévka ragul s ryzi 350 0,255 89,25l|s michanim 1|vafeni |vafeni
Menu 1 Spagety po
bolorisku-masova 0,08+0,0 Multifunkéni
smés 240|8 38,4kg|panev ¢.1, 100l 1 30 30
Multifunkéni
Menu 1vafeni panev €.2,
téstovin 240 0,17 40,8kg|2x25I 5[20+5x10 50
Menu 2 Zeleninové Multifunkéni
placi¢ky 110 0,1 110 kusu|panev ¢.1, 100l 3 10 30
Konvektomat
Menu 2 brambory 110 0,21 23,1kg|¢.2 10 GN1/1 1 45 45
Vyrobnik ¢aje
Vareni ¢aje 350 0,3 1051{201 6 6x15 90
Pouzita varna technologie a jeji vyuziti
Instalovan
VyuZiti zafizeni Instalovany y
Skladba zafizeni: kusy zasménuvh  pfikon,el. prikon,pl.
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Kotel €.1,100l,sklopny

Virtualni vafeni -kuchyné& ZS Sjednoceni

s michanim 1 0,00 16,75 0,00
Multifunkéni panev
¢.1, 100l 1 1,00 28,20 0,00
Multifunkéni panev
¢.2, 2x25I 1 1,17 28,00 0,00
Konvektomat ¢.1 20
GN1/1 1 0,00 37,00 0,00
Konvektomat ¢.2 10
GN1/1 1 0,75 18,60 0,00
Sporak plynovy 4
hofaky 1 1,00 0,00 28,00
Udrzovaci vozik
¢.1,20 GN1/1 1 5,00 1,80 0,00
Vyrobnik &aje 20l 1 1,50 9,24 0,00
139,59 28,00
Celkovy pfikon el. Zafizeni je 139,59 kW,okamzity prikon el.85,84 kW
patek 28.4.2016
Celkov
Doba a doba
Pocet Celkova Pocet jedné priprav
Slozka jidla porci |Norma |hmotnost v kg |Zafizeni obratek Jobratky |y
Kotel
Polévka celerova s €.1,100l,sklopny
krutony 350 0,255 89,25l|s michanim 1 90 90
Menu 1 Krélik na Konvektomat
Cesneku 350 0,15 52,5kg|¢€.1 20 GN1/1 1 75 75
Multifunkéni
Menu 1 Kysané zeli 350 0,13 45,5kg|panev €.1,100I 1 40 40
Menu 1 bramborovy
knedlik-vafeni Konvektomat
brambor 350 0,12 42kg|c.2 10 GN1/1 2 45 90
Menu 1 bramborovy
knedlik-vafeni Konvektomat
knedliku 350 0,17 59,5kg|¢.1 20 GN1/1 1 30 30
Vyrobnik ¢aje
Vareni Caje 350 0,3 1051{201 6 6x15 90
Pouzita varna technologie a jeji vyuziti
Instalovan
Vyuziti zafizeni Instalovany y
Skladba zafizeni: kusy zasménuvh pfikon,el. prikon,pl.
Kotel &.1,100l,sklopny
s michanim 1 1,50 16,75 0,00
Multifunkéni panev
¢.1, 100l 1 0,66 28,20 0,00
Multifunkéni panev
¢.2, 2x25I 1 0,00 28,00 0,00
Konvektomat ¢.1 20
GN1/1 1 1,75 37,00 0,00
Konvektomat ¢.2 10
GN1/1 1 1,50 18,60 0,00
Sporak plynovy 4
hofaky 1 1,00 0,00 28,00
Udrzovaci vozik
¢.1,20 GN1/1 1 1,00 1,80 0,00
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Vyrobnik ¢aje 20l 1 1,50 9,24 0,00
139,59 28,00
Celkovy pfikon el. Zafizeni je 139,39 kW,okamzity pfikon el.111,59 kW
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